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ＵＲ都市機構は、新橋・虎ノ門エリアにおいて、食を起点に社

会課題解決に挑戦する多様なプレイヤーの集積・交流促進を図

り、イノベーション創出をまちぐるみで育む枠組み「Foodα（フ

ーダ）」を昨年度立ち上げ、地元飲食店等と連携して TORANOMON 

JUST RIGHT NEW FOODに取り組んでいます。 

昨年度に続く第３弾となる地元飲食店とスタートアップ企業

によるコラボメニュー開発は、６月のマッチング会を経て、昨年

11月の第２弾の７店舗から 12店舗に規模を拡大し、提供期間も

延長。一層多くの方に地球とカラダにちょうど良い、新しいフー

ドを身近に感じていただけます。 

本取り組みにより、おいしいの先にある地球環境や健康など

食の持続性についての発信や、スタートアップ企業のサステナ

ブルな食材のＰＲを行い、まちぐるみで食の未来を切り拓き、社

会実装を支える環境づくりを引き続き推進してまいります。 

 

 

 

 

  

【お問い合わせ先】 

ＵＲ都市機構 東日本都市再生本部 総務部総務課（広報担当）（電話）０３－５３２３－０６２５ 

新橋・虎ノ門の飲食店 × スタートアップ企業のコラボメニュー開発 

「TORANOMON JUST RIGHT NEW FOOD 第３弾」 
サステナブルな食材を使ったオリジナルメニューを 12 店舗で提供 

Sustainable Food Asia株式会社 

株式会社リバネス 

グー・チョキ・パートナーズ株式会社 



■店舗マップ 

 

■コラボメニュー 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

CRAFT BEER MARKET 虎ノ門店 

Cassolo 

鯨の胃袋 西新橋本店 

使用食材/TeaRoom:煎茶パウダー 

EL TRAGON 

Come Back 

レイヨン・ドゥ・ソレイユ 

使用食材/CRUST JAPAN：CRUST BREAKING BREAD ALE 

使用食材/シーベジタブル：すじ青のり 

使用食材/福まる農場：キビまる豚 

使用食材/オリゼ：米麹甘酒 

01 02 

03 

静岡県産煎茶のスフレチーズケーキ スペイン産塩鱈のブニュエロ 

04 

沖縄キビまる豚のフランクフルト CRUST BREAKING BREAD ALE 

 

05 

スパイシーな鯨肉フムス 

06 

まるでフルーツ トマトのコンポート オリゼ甘酒生姜風味かけ 

オリゼ甘酒バナナオレ 

使用食材/①オリゼ：麹マヨ 

②グリーンエース：UpVege 野菜パウダー 

①  

②  



 

 

 

 

 ■Instagram でも情報を公開しています！ 

ＵＲ都市機構 東日本都市再生本部 公式 Instagram 

 

 ■Foodαの取り組みについて 

https://fooda.tokyo/home 

使用食材/①NINZIA：豆腐ワッフル 

②Kinish : The Rice Creamery 

 

罪無き麻婆豆腐 

使用食材/Kinish:The Rice Creamery 

GOOD MORNING CAFE＆GRILL 虎ノ門 

新正堂 

使用食材/①オリゼ：米麹甘酒、②津南醸造：酒粕 

Sustainable Food Lab 

使用食材/①パパイア王子：パパイヤ 

②オリゼ：米麹甘酒 

Spice and Vegetable 夢民 SIGNAL 

使用食材/ Kinish:The Rice Creamery 

07 08 

09 10 

11 12

徳川綱吉麻婆豆腐御膳 

～お米ミルクのカシューナッツアイスの陣～ 

 

豆富ワッフル メイプルナッツ＆ライスクリーム 

あま酒粕羊羹 Nourish Smoothies 

Soycle と酒粕のグリーンカレー もっちり黒蜜きなこあいす 

① 

 

②  

① 

 

② 

 

③ 

① 

 

② 

② 

使用食材/①上向き：Soycle  

②津南醸造：酒粕 

 ③パパイア王子：パパイヤ 

 

① 

 

https://fooda.tokyo/home

